
Augsburg  Die Augsburger Traditionsfirma Walter Wiedemann ist seit September 2013 
IFS-zertifiziert.  „Am wichtigsten war es uns, vor dem Hintergrund immer komplizier-
terer Handelswege unseren Kunden nachweisen zu können, dass die Qualität und 
Herkunft unserer Produkte stimmt“, erklärt Dennis Brüggemann. Brüggemann war 
verantwortlich für die Zertifizierung nach  „IFS Cash & Carry Wholesale“. 

Gewürze sind einer der traditionellen Schwerpunkte des Unternehmens Wiedemann und 
allein diese Produktgruppe zeigt schon deutlich, dass nur mit einem international ausgerich-
teten Qualitätsmanagement die deklarierte Herkunft und Qualität auch gesichert werden 
kann. Dies fordern die Verbraucher angesichts wiederholter Lebensmittelskandale von ihren 
Einzelhändlern. Da ist es nur folgerichtig, dass sich Wiedemann als Lieferant von Rohstoffen 
und Fertigerzeugnissen um eine höchstmögliche Produktsicherheit kümmert.

Die Grundfrage ist meist dieselbe: Ist ein Hersteller in der Lage, ein sicheres Erzeugnis zu 
liefern, das sowohl der Spezifikation als auch den Rechtsvorschriften genügt? Um eine belast-
bare Antwort auf diese Frage geben zu können, wurde 2010 speziell für den Großhandel und 
Cash-&-Carry-Märkte der „IFS C&C Wholesale Standard“ eingeführt. IFS ist die Abkürzung für 
International Featured Standards. Bei „C&C Wholesale“ geht es vor allem auch darum, all die 
Handhabungsaktivitäten von losen und verpackten Produkten in Großhandelsunternehmen 
wie Wiedemann abzusichern.

Kennzeichen des IFS-Standards ist, dass er angesichts der weltweiten Handelswege 
alle Aspekte erfasst, die notwendig sind, um die Produktsicherheit zu gewähren. 
Der Standard gliedert sich in fünf Kapitel:
1. Unternehmensverantwortung, z.B. Qualitätssicherung auch beim Umgang mit 
 losen Waren oder in allen Niederlassungen
2. Qualitätsmanagementsystem, v.a. auch in kritischen Bereichen
3. Ressourcenmanagement, v.a. durch umfassende Schulungen
4. Herstellungsprozess, dazu zählen z.B. die Beschaffung, Rückverfolgbarkeit, 
 Spezifikationen, Allergene, Risiken durch Fremdkörper oder der Transport.
5. Prozesssteuerung, Kalibrierung, z.B. Einhaltung der Kühlkette oder Laboranalysen.

Diese fünf Themengebiete hat Wiedemann wirksam und nachhaltig umgesetzt und wurde 
dafür im September zertifiziert: „Damit können wir unseren Kunden noch mehr Qualitäts-
sicherheit, mehr Vergleichbarkeit und mehr Transparenz für die gesamte Lieferkette bieten“, 
erklärt Dennis Brüggemann.
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