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Zum absoluten Höhepunkt 
eines jeden Geschäftsjahres 
gehört für das renommierte 

Unternehmen Walter Wiedemann 
die traditionelle Hausmesse am 
Firmenstandort in der Proviant-
bachstraße. Der führende Anbieter 
von Fleischerei- und Gastronomie-
bedarf zieht mit seiner Fachmesse 
jährlich rund 7000 Besucher an 
zwei Tagen in ihren Bann.

Über 100 branchenbekannte 
Aussteller präsentierten auf einer 
Fläche von 5000 qm Neuheiten, 
Trends und Altbewährtes für Metz-
gereien, Lebensmittelbetriebe und  
den Gastronomiebedarf. 

Die Hausmesse wurde, wie je-
des Jahr, perfekt von der Inhaber-
familie organisiert und von den 60 
serviceorientierten Mitarbeitern 
präsentiert. Eindrucksvolle Live-
Vorführungen und Schauproduk-
tionen, wie die Herstellung von 
Weißwürsten in der eigens aufge-

bauten Wurstküche mit anschlie-
ßender Verkostung begeisterten 
die zahlreichen Besucher. Wie 
immer herrschte an beiden Tagen 
der Fachmesse großer Andrang 
und reges Interesse im Augsbur-
ger Traditionsunternehmen, das 
dieses Jahr bereits sein 109-jäh-
riges Bestehen feiern kann. Ein-
mal mehr zeigte sich am Ende 
der Fachmesse, dass die Walter 
Wiedemann GmbH & Co. KG für 
Gastro-, Küchen- und Fleische-
reibedarf sein Handwerk bestens 
versteht. Am Ende waren sich 
wieder alle einig, diese Haus-
messe ist eine rundum gelungene 
Veranstaltung, die seinesgleichen 
sucht. Für alle Interessierten hier 
die täglichen Öffnungszeiten des 
Fachhändlers: Montag bis Freitag 
von 7.00 Uhr bis 17.00 Uhr – ein 
Besuch lohnt sich für den Fach-
mann sowie auch für Privatkun-
den gleichermaßen.

Tradition hat Bestand
Hausmesse bei Walter Wiedemann 

Bestens organisiert von der Inhaberfamilie: (v.li.) Florian Wiedemann, Den-
nis Brüggemann, Ralf Hartz und Barbara Brüggemann-Hartz mit Gästen.

Kundenberatung aus erster Hand im Küchenbazar, Senior-Chefin Ingrid 
Wiedemann mit Ihrem Laden-Verkaufsteam.

Großer Andrang herrschte an beiden Tagen auf der Hausmesse von dem Tra-
ditionsunternehmen Walter Wiedemann GmbH in der Proviantbachstraße.

Für die Kids gab es Kinderschmin-
ken und einen Spielraum.

Die Messe für Gastro- und Fleische-
reibedarf bietet Tipps und Trends.

Das Serviceteam sorgte für das 
leibliche Wohl der Gäste.

Wurstherstellung live: von der Pro-
duktion bis zur Verkostung.

Die Rational Kochmannschaft: gut 
gelaunt und frisch auf den Tisch.

Herzhaftes und Süßes vom Grill am 
Stand der Firma Weber.

Die Herstellung der Weißwurst- ein 
Besuchermagnet.

Ein beliebter Treffpunkt war die 
Weinabteilung.


