
Wiedemann-Hausmesse als
Festival derIdeen und Trends
Über6000 Besucher und100 Aussteller bei Bayerns
führendem Anbieter für Fleischerei- und Gastronomiebedarf

Zu den Höhepunkten des
Geschäftsjahrs des renom-
mierten Augsburger Flei-

scherei- und Gastronomiebedarf-
UnternehmensWalter Wiede-
mann gehört die traditionelle
Hausmesse am Firmenstandort
nahe des Schlachthofs. Mit über
6000 Fachbesuchern aus ganz
Süddeutschland und über 100
hochkarätigen Ausstellern wurde
das zweitägige „Festival der neu-
en Ideen und Trends“ wieder ein-
mal zum Highlight der Fleische-
rei-Branche.

Umsichtig arrangiert von der
Inhaberfamilie und den service-
orientierten 60 Mitarbeitern prä-
sentierten die führenden Herstel-
ler von Fleischerei-Maschinen,
Ladenbau, Koch-Kühl- und
Rauchanlagen, Vakuumver-
packungen, Wägesystemen,
Spültechnik, Kaffee-Maschinen,
Berufskleidung und allem, was
sonst noch zur zeitgerechten Be-
triebsausstattung im Fleischerei-
gewerbe,  in der Gastronomie und
im Imbiss- und Partyservice
gehört, den neuesten Stand der
Branchentechnik.

Eindrucksvolle Schauproduk-
tionen und Live-Vorführungen
an vielen Ständen eröffneten eine
neue Zeitrechnung des Kochens.
Im Mittelpunkt die Messe-Wurst-
küche. Hier konnten die vor den
Augen der Besucher hergestell-
ten Wiener und Weißwürste auch
gleich mit einem frischen Faßbier
verkostet werden. Große Reso-
nanz fanden auch die Gebraucht-

105 Jahre erfolgreiche Firmengeschichte
Im FamilienunternehmenWiedemann bereits die vierte
Generation in der Führungs-Verantwortung

maschinen-Börse, die „Cucina
antica“ mit italienischen Spezia-
litäten sowie die brandaktuellen
Anwendungsrezepturen im Con-
viencebereich.

Im Küchenbazar gibt es alles
für den Profi- und Hobbykoch.

Nur wenige Augsburger Famili-
en-Unternehmen kšnnen mit ei-
ner derartigen Erfolgsgeschichte
aufwarten. Im Jahre 1900 grŸn-
dete Johann Wiedemann, Ur-
gro§vater der heutigen Inhaber,
am Schlacht- und Viehhof eine
Darmhandlung. Es folgten der
Ausbau zu einem klassischen
Fachbetrieb fŸr Fleischereibe-
darf. GrŸnder-Enkel Walter Wie-
demann sorgte fŸr Betriebs-Neu-
bauten u.a. mit einem 4000qm
gro§en Logistikzentrum sowie
der  Erweiterung des Sortiments
auf Fleischereimaschinen, Kun-
dendienst-Werkstatt, Salzkontor
sowie Direkt-Import von GewŸr-
zen fŸr eine weitere AufwŠrtsent-
wicklung. Zum 100. Firmenge-

burtstag kam ein hochmoderner
Ladenneubau mit 2000qm Ver-
kaufs-Lager und Ausstellungs-
flŠche dazu. Das mit der Marke
K†CHENBAZAR verwirklichte Fir-

men-Kow how  war und ist ein
Volltreffer.

Barbara BrŸggemann-Hartz,
seit 1987 leitend im Unterneh-
men tŠtig, ist seit dem Tod ihres

Vaters Walter Wie-
demann 2003 fŸr
die GeschŠfts-
fŸhrung verant-
wortlich. Mit ihrem
Mann Ralf Hartz,
Leiter des Ver-
triebs, ihrem Bru-
der Florian Wiede-
mann und Senior-
chefin Ingrid Wie-
demann sind die
Weichen fŸr eine
erfolgreiche Zu-
kunft gestellt.

Wiedemann-GeschŠftsfŸhrerin Barbara BrŸgge-
mann-Hartz mit Ehemann Ralf Hartz (Leitung Ver-
trieb) und Gesellschafter Florian Wiedemann.

Kundenberatung aus erster Hand
durch Seniorchefin Ingrid Wiede-
mann.

Attraktion am K†CHENBAZAR: Die
nostalgische Wiedemann-Kutsche
mit Import-GewŸrzen aus den LŠn-
dern ãwo der Pfeffer wŠchstÒ.

Live-VorfŸhrungen machten die Messebesucher mit
dem neuesten Stand der Branchen-Technik bekannt.

Edle Tropfen fanden in der Weinabteilung des K†CHEN-
BAZAR ein fachkundiges Publikum.

Dicht umlagert die Demonstration der neuesten ãSelf -Cooking-CenterÒ fŸr
Gastronomie und Party-Service.

Einkaufen wie die
Profis auch fŸr
privat: Montag bis
Freitag 7.00 bis
17.00 Uhr.
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